
IA & Cocina
Cómo introducir la Inteligencia 

Artificial en todas las áreas de la 
empresa + un

Taller de Arroces

#Encuentrosapd
Sevilla, 10 de diciembre de 2025

TeamBuilding





Combinar aprendizaje y experiencia práctica en un entorno distendido. Una 
jornada diseñada para comprender cómo funciona realmente la Inteligencia 
Artificial y reflexionar sobre su impacto en la empresa.

Al mismo tiempo, la actividad busca fomentar el trabajo en equipo y la 

colaboración a través de una experiencia culinaria compartida, en la que los 

participantes cocinarán y disfrutarán juntos del resultado.

Dirigido a

• Gerentes

• Directores Generales

• Directivos

• Responsables de 

Departamento

• Mandos Intermedios

IA & Cocina
Cómo introducir la Inteligencia Artificial 

en todas las áreas de la empresa + un 
Taller de Arroces



Taller: “Conoce de verdad cómo funciona una IA”
Una sesión práctica y participativa para comprender la Inteligencia 
Artificial más allá del uso de herramientas.
Contenidos:

• Qué es y qué no es la IA

• Cómo “piensa” una IA: sesgos, errores y límites

• Seguridad, datos y ética en el uso empresarial

• Ejemplos aplicados a diferentes áreas de la empresa

• Cómo empezar a integrarla de forma realista y eficiente

Actividad de TeamBuilding: Taller de cocina con chef profesional
Bajo la guía de un cocinero profesional, los participantes elaborarán 
un arroz (paella u otra receta a elegir) con productos 
seleccionados del mercado local.

• Distribución por equipos

• Elaboración conjunta del plato

• Degustación y comida en grupo



Programa

10:00 h – Bienvenida y presentación de la jornada

10:15 h – Taller: “Conoce de verdad cómo funciona una IA”

Una sesión práctica y participativa para comprender la 

Inteligencia Artificial más allá del uso de herramientas.

12:15 h – Actividad de TeamBuilding: Taller de cocina con 

chef profesional

Bajo la guía de un cocinero profesional, los participantes 

elaborarán un arroz con productos seleccionados del 

mercado local.

14:15 h – Almuerzo degustando lo cocinado

15:15h – Fin de la actividad



Sevilla
Escuela de Cocina Ybarra
Mercado de Los Remedios

Calle Pedro Pérez Fernández, 
41011 Sevilla

10 de diciembre de 2025

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd126d77a4e25523:0x94d956f83bf52e38?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd126d77a4e25523:0x94d956f83bf52e38?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


D A N I E L  E S C R I B A N O

• Ejerzo como Marketing Digital Manager en proyectos 
digitales, especializado en IA, automatizaciones y SEO.  

• Desde hace más de dos años utilizo las IA & Automatizaciones 
en todos mis trabajos de SEO y tareas digitales, incluso en mi 
día a día personal.

• Llevo más de 30 años en internet, ayudando a potenciar los 
negocios digitales de empresas y sus marcas. 

CEO de NexoNeural.



#FormacionAPD
IA & COCINA
Cómo introducir la Inteligencia 
Artificial en todas las áreas de la 
empresa +  Taller de Arroces

El pago de las cuotas se hará efectivo antes de
iniciarse la actividad por medio de los siguientes
procedimientos:

En caso de no cancelar la inscripción o realizarla con
menos de 48 horas deberá abonar el 100% del
importe.

INFORMACIÓN PRÁCTICA

CUOTA DE INSCRIPCIÓN

FORMA DE PAGO

CANCELACIONES

Cheque nominativo
Domiciliación

Los Socios Protectores de APD: 95€ + iva

Los Socios Globales de APD: 115€ + iva

Los Socios Individuales de AP: 115€ + iva

No socios: SER SOCIO DE APD TIENE IMPORTANTES
VENTAJAS, consulte en el 954 293 668 o en
lolid@apd.es

*AFORO LIMITADO hasta completar plazas

Transferencia Banco Santander
ES42 0049 1182 3721 1003 3641
Nota: Rogamos adjunten justificante de pago.

Fecha: 10 de diciembre de 2025
Horario: de 10:00 h. a 15:00 h.
Lugar: Mercado de Los Remedios, calle Pedro 
Pérez Fernández, 41011, Sevilla.
Teléfono: 954 293 668
Correo electrónico: sur@apd.es

FORMACIÓN DISPONIBLE EN 
FORMATO IN - COMPANY

Esta formación se puede realizar en formato In
Company, diseñando y adaptando el programa
a las necesidades reales de la empresa que lo
solicite.
Servicio exclusivo para socios de APD´. Para más
información contacta con cmateos@apd.es



www.           .es

Síguenos en

LA COMUNIDAD GLOBAL DE DIRECTIVOS

APD Zona Sur
Paseo de Delicias 5, 4º dcha

41001, Sevilla
sur@apd.es
954 293 668
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